|F BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

CONTRATO DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON EMBALAJE Y DISTRIBUCION, QUE CELE
POR UNA PARTE, EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL EST
JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA MTRA. CONSUELO DEL R S
GONZALEZ JIMENEZ, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVQ Sg§ LE,
DENOMINARA COMO “DIF JALISCO” Y, POR LA OTRA PARTE, LA EMPRESA GRUPO INDUSTRIAL|

VIDA, S.A. DE C.V., REPRESENTADA POR LA LIC. SAGRARIO ANARY SANCHEZ VALDEZ,|EN| SU

CARACTER DE APODERADA LEGAL, A QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE|SE| LE

IDENTIFICARA COMO “EL PROVEEDOR”; LOS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL PRESENTE

CONTRATO AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:
1. Declara “DIF JALISCO”, a través de su representante:
A) Que es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y patrimonio propio] de

conformidad al Codigo de Asistencia Social, al tenor del Decreto numero 17002 del H. Congresq del
Estado, publicado en el Periédico Oficial "E} Estado de Jalisco” con fecha 15 de enero de 1998.

B) Que es una de las principales Instituciones de Asistencia Social en el Estado de Jalisco y que entte bus
funcicnes se encuentran la de promover y prestar servicios de asistencia social, apoyar el des
integral de la persona, de la familia y la comunidad, asi como celebrar convenios, contratos y
juridicos que sean indispensables para el cumplimiento de sus objetives, de conformidad co
dispuesto en el articulo 18 fracciones | y Il, y demas relativos y aplicables del Cédigo de Asiste
Social del Estado de Jalisco.

C) Que la que suscribe, Mtra. Consuelo del Rosario Gonzéalez Jiménez, en mi caracter de Directora
General acorde al nombramiento otorgado por la Presidenta de la Junta de Gobierno del Organismo,
Mira. Lorena Jassibe Arriaga Rosa, previo acuerdo con el C. Gobernador Constitucional del Estado de
Jalisco, Mtro. Jorge Aristoteles Sandoval Diaz, cuento con facultades suficientes para representar al
Organismo Estatal y celebrar convenios, contratos y actos juridices, las cuales a la fecha no me han
sido modificadas ni restringidas en alguno de sus términos, de conformidad con lo dispuesto en el
articulo 32, fracciones V vy VI, y demas relativos y aplicables del ordenamiento legal en cita.

D) Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a sus programas
asistenciales de ayuda alimentaria a la poblacion vulnerable en el Estado, y en virtud de la solicitud de
compra presentada por el area de Nutricion Infantil dependiente de la Direccidn de Seguridad
Alimentaria de este Organismo, se llevé a cabo la Licitacién Publica Local nimero LPL 14/2016
“DESPENSAS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES', en la que participaron diversos proveedores, por lo que
una vez analizadas sus propuestas técnicas y economicas, con base al cuadro comparativo de ofertas
econamicas, ta Comisién de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobieno del Estado de Jafisco
determiné adjudicar ia presente operacion a “EL PROVEEDOR”, pues fue quien presento mejor oferta.

E) En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en el pedido CPAQC-2016-08-00004 expedido por
el Departamento de Compras, es que “DIF JALISCO” tiene interés en celebrar el presente contrato.

2.- Declara “EL PROVEEDOR”, a través de su representante:

A) Que la sociedad se encuentra debida y legalmente constituida segin consta en la escritura pablica
numero 12480 doce mil cuatrocientos ochenta, de fecha 03 tres de Febrero de 1997, mil novecientos
noventa y siete, pasada ante la fe del Notario Publico Suplente Adscrito y Asociado Nimero 01 uno de
Zapopan, Lic. José Ismael Toledo Lépez y que se encuentra registrada e inscrita en el Registro Publico
de Comercio, con fecha 14 de Febrero de 1997, bajo inscripcion 79-80 tomo 629, libro primero del
Registro Publico de la Propiedad y de Comercio en ésta ciudad. Que su Registro- Federal de

_ Contribuyentes es GIV-970203-LS51.
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B) Que tiene como actividad principal la produccidén, compra, venta, comisién mercantil, representacion,
distribucién, transportacion, almacenamiento, comercializacion, maquila, importacién y exportacién de
toda clase de productos alimenticios, semillas y granos; la fabricacion de maquinaria y empaque de
productos alimenticios, asi como su importacién y exportacion, servicios de mantenimiento y magquila
de los mismos.

C) Que la que suscribe, LIC. SAGRARIO ANAHY SANCHEZ VALDEZ, soy apoderada legal y cuento con
facultades suficientes para suscribir el presente contrato, segun consta en la escritura plblica nimero
31,871 treinta y un mil ochocientos setenta y uno, de fecha 11 de noviembre del 2015, pasada ante la
fe del Notario Publico nimero 35 de Zapopan, Jalisco, Lic. Pablo Gonzéalez Vazquez. Las facultades
otorgadas, a la fecha no me han sido revocadas ni modificadas en ninguno de sus términos.

D) Para los efectos del presente contrato, sefiala coma domicilio la finca ubicada en la calle Ejido numero
300, de la colonia La Venta del Astillero, en Zapopan, Jalisco.

3.- Por lo anterior, los contratantes sefialan que es su deseo celebrar el presente contrato, de conformidad a las
siguientes:

CLAUSULAS
CONSENTIMIENTO

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en plenitud de facultades, de manera
libre y espontanea y que las clausulas que a continuacién se detallan constituyen la expresion fiel de su
voluntad sin reservas y que conocen la trascendencia y efectos legales de su firma.

OBJETO

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir las despensas cuyas caracteristicas y
especificaciones se encuentran descritas en el ANEXO 1, conteniendo los productos alimentarios ahi
sefalados, respectivamente, con las caracteristicas y especificaciones descritas en los ANEXOS del 1A al 11,
los cuales se adjuntan a este contrato formando parte integral del mismo como si a la letra se transcribiesen al
presente instrumento juridico, y conforme a las Bases de la Licitacion Publica Local ndmero LPL 14/2016
“DESPENSAS DE 1A 5 ANOS 11 MESES" y en el Acta de Junta Aclaratoria de dicha licitacién pablica local.

Dichos productos alimentarios se deberan entregar conforme a las cantidades, horarios, lugares y fechas
sefialadas en el Calendario de Entregas {ANEXO 9) vinculados a las Bases de la Licitacién Pdblica Local
nimero LPL 14/2016 "DESPENSAS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES" y en el Acta de Junta Aclaratoria de dicha
licitacion publica local, que se adjuntan a este contrato formando parte integral def mismo como si a la letra se
transcribiesen al presente instrumento jurldico, en los términos que se describe a continuacién, conforme a ta
propuesta y cotizacion realizada por “EL PROVEEDOR™:

PEDIDO | CRPAOC-2016-08-00004

PRECIO PRECIO
PARTIDA CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
1 57,750 DESPENSA $542.00 $31°300,500.00

PAQUETES 57,750 Despensas ESTRATEGIA DE NUTRICION INFANTIL con 9
productos, armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de
largo x 20.5 cm de ancho y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT,
tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad necesaria
para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serad
impreso a seleccion a color con los logotipos que sefan entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes: Leche semidescremada fortificada
ultrapasteurizada de 250 mL* (60 piezas) ANEXQ 1AFrijol 1 Kg (2 Pag.}
ANEXC 1B

Garbanzo 1 Kg (1 Pag.) ANEXQ 1CArroz hlango 1 Kg {1 Paq.)
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ANEXO 1DAvena en hojuela t Kg (1 Paq.}  ANEXO 1EPasta para
sopa con fibra 200 g (3 Pag.) ANEXO 1FColado de fruta 65 mL 0 68 g*
(30 piezas) ANEXQO 1GEnsalada de verduras 215 g, masa drenada de
110 g (2 piezas) ANEXO 1H

Atin en agua, masa drenada 100 g (5 piezas) ANEXO 1l

* Leche samidescremada fortificada ultrapasteurizada de 250 mL se
debera de entregar por separado.

* El colado de fruta se podra entregar con fruta de temporada
garantizando la variedad entre entregas, sin que sea colade de naranja,
fresa, durazno y combinado de ningun tipo de fruta, para dar el totat de
las 30 piezas.

Seran entregadas por el mismo proveedor por las cantidades, en las
fechas y los lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un aspacio fisico delimitado e identificado, para el ammado y
empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema
DIF Jalisco, con apego a todo lo establecido en la NOM-251-85A1-
2009. ‘ .
Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las
siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la
calidad y la inocuidad del alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.
Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa
Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los atimentos que recibe el
empacador.

Sistema PEPS documentade y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.
Registros de Armade diaric.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes
alimentarios a municipios.

Plan de Centingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

£l proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas
de los productos transportados a los municipios, por ello serd
corresponsable por los dafios fisicos que por la transportacion y
manipulacidn sufran.

El proveedor paricipante en conjunto con personal de la
CONVQCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Afimentaria a
través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad recibiran los
productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe
Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se
verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas v limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la
fecha de caducidad de cada preducto debera de contar como minima
con 6 meses de vida de anaquel a partir de la fecha de envasado y
procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar. Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de
alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la
Calidad, el PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la
CONVOCANTE a través de! Departamento de Aseguramiento de la
Calidad y al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademéas
tendra la obligacion de informar del acontecimiento via cficial en un
lapse ne mayor a 2 dias habiles. Presentara un analisis de proceso
donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles
implementados para que no ocurran desviaciones al proceso (seran
evidencia documental). El proveedor no deberd exceder del 3 %
mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la
manipulacién, almacenaje, maniobras y demas situaciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el
porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

FUENTE DE FINANCIAMIENTQ: FEDERAL, RAMO 33

NOTA: COMPRA RELACIONADA CON EL PROYECTO DENOMINADO “Nulricién Infantil.”
QUE CORRESPONDE A FAM RAMO 33 FONDQ V. PROCEDIMIENTO UTILIZADC
LICITACION PUBLICA ESTATAL. Recurso ramo 33, 2016. FFE/00501 FROYECTO 98
Entrega de despensa a nifias y nifios de 1 a 4 aftos 11 meses en condiciones de inseguridad
alimentaria de los municipios de Zapopan, Guadalajara, Tlaquapaque, Tonald y Tlajomulco de
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Zufiga del Estado de Jalisco. Despensas para el proyecto de nutricion infantil periodo Agosto
a Diciembre 2016. Deberdn ser entregadas conforme a las canlidades, fecha y lugares
seffalados en el calendario de entregas) RESOLUCION DE LA LICITACION PUBLICA
LOCAL 14/2016 DESPENSAS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES, DE FECHA 4 DE AGOSTO 2016
DEBERAN SER ENTREGADAS CONFORME A LAS CANTIDADES, FECHA Y LUGARES
SENALADOS EN EL CALENDARIO DE ENTREGAS. PROCESO DE LICITACION PUBLICA.

TOTAL | $31°300,500.00

Se supervisara permanentemente las instalaciones de "EL PROVEEDOR" con el fin de garantizar que en todo
el proceso de elaboracion de los productos, asi como de los servicios de embalaje de los diversos paquetes
alimentarios que conformaran las despensas, se cumpla con los coddigos de limpieza establecidos, siendo
necesario que las plantas cumplan con la siguiente normatividad:

a)- NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Procesc de Alimentos, Bebidas no
alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas Practicas de Manufactura e Higiene (S.8. 1999) Subsecretaria de
Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretaria de
Salud.

La supervisién que se realice sera desde que se reciben los productes alimentarics y se empacan, hasta su
respectivo envio a los domicilios ubicados en el ANEXQ 9. En algunos casos esta supervision se extendera a
la linea de proceso de los proveedores de “EL PROVEEDOR”,

TERCERA.- “DIF JALISCO” indica que es su deseo, asi mismo y de forma complementaria, ef contratar el
servicio de embalaje y distribucion de paguetes alimentarios en los términos descritos en la clausula
SEGUNDA del presente contrato, cuyos paguetes alimentarios se compondran con los productos alimentarios

"* proporcionados por “DIF JALISCO”, a través de sus proveedores, en las fechas y cantidades sefialadas en el
Calendario de Entregas (ANEXO 9), que se adjunta al presente, los cuales se deberén conformar en ias
instalaciones de "EL PROVEEDOR”, junto con los alimentos cuyas caracteristicas y especificaciones se
encuentran descritas en los ANEXOS del 1A al 11, los cuales se adjuntan a este contrato formando parte
integral del mismo come si a la letra se transcribiesen al presente instrumento juridico, proporcionados por él
mismo, de conformidad a las cantidades y caracteristicas de empaque y embalaje sefialadas en la clausula
SEGUNDA del presente concerniente al ANEXQO 1, y que contienen los productos alimentarios ahi sefialados,
los cuales se adjuntan a este contrato formando parte integral del mismo como si a la letra se transcribiesen al
presente instrumento juridico, y, posteriormente, deberan ser entregados por “EL PROVEEDOR” de
conformidad a las cantidades, lugares y fechas sefialadas en el Calendario de Entregas (ANEXC 9}, que
forma parte integral del mismo.

CUARTA.- “EL PROVEEDOR” manifiesta que sus productos, cuyas caracteristicas y especificaciones se
encuentran descritas, tanto en los ANEXOQOS del 1A al 11, asi como las despensas a embalar y distribuir
conforme al ANEXO 1, reunen las caracteristicas y especificaciones detalladas en la clausula SEGUNDA del
presente instrumento y en los anexos correspondientes, obligandose a suministrar a "DIF JALISCO” dichos
productos, por las cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y especificaciones estipuladas
respecto de los mismos.

La responsabilidad de “EL PROVEEDOR” en cuanto a las propiedades, caracteristicas y especificaciones
sclicitadas por el “DIF JALISCO” y que deben guardar los productos alimentarios sefialados en la clausuta
SEGUNDA del presente, subsistirad por un periodo de 30 treinta dfas naturales posteriores a su entrega, de
acuerdo al Calendario de Entregas (ANEXO 8) de este contrato. Por lo que en caso de reportarse un
incumplimiento a dichas especificaciones, “EL PROVEEDOR” se hara acreedor a las sanciones vy
penalizaciones sefaladas en el presents contrato.

Asi mismo, manifiesta que tiene la capacidad de brindar el servicio de entrega de los diversos paguetes
alimentarios que conformaran las despensas, acorde con las caracteristicas y especificaciones detalladas en la
clausula SEGUNDA del presente instrumente y en los anexos correspondientes, por lo que se obliga a prestar
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el mismo-a “DIF JALISCO”, de conformidad a las especificaciones, cantidades, lugares y fechas
acorde al Calendario de Entregas (ANEXO 9).

Ef volumen de los productos alimentarios y servicios de embalaje y distribucidn sefialados e
SEGUNDA del presente instrumento, podra sufrir variacion de +/- mas, menos, 25% veinticinco gor ciento, en
funcion de las posibles modificaciones que, en su caso, legara a tener el presupuesto asignado afesta compra,
previo aviso de “DIF JALISCO”, con 30 treinta dias de anticipacion.

QUINTA.- “DIF JALISCO" supervisard permanentemente el desarrcllo de los procesos de aimado| de
paguetes alimentarios que realice “EL. PROVEEDOR?”, lo que podra verificarse desde que sg raciben|ios
productos alimentarios y se embalan, hasta que se envian a los respectivos lugares de recepcior, e apega al
Calendario de Entregas (ANEXO 9).

A efecto de lo anterior, “EL PROVEEDOR” manifiesta su conformidad y otorga su autorizacién|para quef )
representante de cada una de las empresas proveedoras de alimentos de “DIF JALISCQO”
presente en sus instalaciones, durante el tiempo que dure el armado de los paquetes alimentarios.

Higiene (S.S. 1999) Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calid
de Bienes y Servicios, Secretaria de Salud.

En caso de que "EL PROVEEDOR” negara el acceso a sus instalaciones, podra rescindirse el\presen
contrato.

“EL PROVEEDOR” se obliga a entregar el respectivo calendario con las fechas de recepcién de los ingtim
alimentarios previo al armado de las despensas, entregando un fistado con el nombre del producto, lote Wfech
de caducidad, ademas, de un listado de lotes por municipios.

Respecto de las pruebas selectivas acuerdan las partes que el proceso para su ejecucion sera de la siguiente
manera: '

1. “DIF JALISCO” le avisara a “EL PROVEEDOR” con una hora de anficipacion y por cualquiera de los
medios de comunicacion al alcance, que llevara a cabo el muestreo en sus instalaciones, por lo que “EL
PROVEEDOR” podra enviar a un representante para que dé fe del proceso respectivo.

2. El laboratorio de ensayo debidamente autorizado y que cuente con métodos analiticos acreditados por la
Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil, por sus siglas EMA, A.C., sera quien tome las muestras
que seran analizadas, para que éstas sean trasladadas por el propio laboratorio en las condiciones
adecuadas.

3. Adicionaimente, se tomaran dos muestras mas que serviran para el caso de que se solicite re-chequeo
alguno; una de estas muestras quedara bajo resguardo y responsabilidad de “EL PROVEEDOR”, y ia otra
en poder del “DIF JALISCO”, cuyas muestras que deberan contar con sellos de seguridad debidamente
firmados por los representantes presentes.

A efecto de lo anterior, “EL PROVEEDOR” debera adicionar a la entrega mensual de los productos
alimentarios a suministrar a “DIF JALISCQ”, y que conformaran las despensas, objeto de la compraventa, las
cantidades adicionales de productos alimentarios para muestreo por lote, en los términos siguientes:

Productos Cantidad de muestras <,
Leche semidescremada fortificada ultra pasteurizada de 250 ml 36 piezas 3
Frijol 1 Kg b piezas
Garbanzo 1Kg 6 piezas
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Arroz blanco 1 Kg 6 piezas
Avena en hojuela 1Kg 6 piezas
Pasta para sopa con fibra 200 g 15 piezas

36 piezas de la respectiva fruta de

Colado de fruta65mio 63 ¢ temporada a suministrar

Ensalada de verduras 215 g, masa drenada de 110 g ' 20 piezas

Atdn en agua, masa drenada 100 g 20 piezas

En caso de que el servicio de suministro de alimentos, embalado vy distribucién de despensas ofrecido por “EL
PROVEEDOR” no esté cumpliendo con las normas establecidas y/o caracteristicas solicitadas, sera potestad
de “DIFVJALISCO" el rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.

SEXTA.- “DIF JALISCO” podra llevar a cabo pruebas selectivas de los lotes de los productos alimentarios que
llegue a suministrar y que estan enunciados en la clausula SEGUNDA de este instrumento juridico, asi como
podra practicar analisis de laboratorio a los producto entregados por “EL PROVEEDOR”, maximo tres veces
durante el periodo de sus entregas en tanto se encuentre vigente el presente contrato, a efecto de verificar la
calidad, higiene y contenido en su efaboracién, y constatar que los productos alimentarios suministrados por
“EL PROVEEDOR" y que conformaran las despensas, relinan las caracteristicas y especificaciones solicitadas
por “DIF JALISCO”, aceptando expresamente, “EL PROVEEDOR?”, el resultado que arrojen dichos analisis,
que sean realizados por laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por la Entidad
Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil, por sus siglas EMA, A.C. y que sean asignados por “EL
PROVEEDOR", quien aceptara los resultados emitidos; en el entendido de que los métodos analiticos a ser
aplicados para la determinacion de los parametros, son competencia del laboratoric de ensayo. Debiendo
sufragar, “EL PROVEEDOR”, los costos, asi como realizar el pago correspondiente directamente en el
laboratorio acreditado que haya elegido.

De igual forma, se definira en conjunto entre “EL PROVEEDOR?” y la Direccion de Seguridad Alimentaria del
“DIF JALISCO”, los parametros que se analizaran para cada producto y la frecuencia de estos analisis
dependiendo de las caracteristicas de cada uno.

En caso de existir duda sobre algin pardmetro reportado por el laboratorio, “DIF JALISCO”, a través de la
Direccion de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras, por una sola ocasion, a otro laboratoric que
cuente con métodos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacién Civil, por sus siglas EMA,
A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo anélisis, cuyo costo sera cubierto por “DIF JALISCO” y, de
ello, se le notificard a “EL PROVEEDOR". Sin embargo, en caso de que ia duda la plantee y la justifiqgue “EL
PROVEEDOR”, sera éste quien cubra los costos del re-chequeo que se autorice realizar al respecto; debiendo
estar presente personal autorizado de la Direccion de Seguridad Alimentaria del Organismo ante el laboratorio
que practicara dicho rechequeo, para constatar que se haga la toma de las muestras respectivas y con ello
certificar que cuentan con los sellos de seguridad y que estan debidamente firmados por los representantes
que ahi estuvieron presentes, y con ello validar cualquier informe de laboratorio que se llegue a exhibir como
informe de pruebas.

PRECIO

SEPTIMA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR" que el precio unitario, tanto de los alimentos como de los servicios
de embalaje y distribucion de despensas, es el sefialado en la clausula SEGUNDA de este instrumento juridico
y el costo total de la presente operacion contractual, que inciuira cualquier contribucion presente y/o futura, es
por la cantidad de $31°300,500.00 (TREINTA Y UN MILLONES TRESCIENTOS MIL QUINIENTOS PESOS

00/100 M.N.).
4
Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270

sistemadif jalisco.gob.mx




)

: Guadatajara, Jalisco, México
JALISCO @ .(3116(333?’;(3%0 ?3;186:5’1 4:02) « (1 800 3000 343

GOBIERNO OEL ESTADOD

JAIL.SECOV PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

FECHA Y LUGAR DE ENTREGA
OCTAVA.- “DIF JALISCO" se manifiesta conforme con el precic que “EL PROVEEDOR?” ofrece, y amb
partes establecen que las instalaciones en donde recibird los productos alimentarios y realizara el empaca
de los mismos sera en el siguiente domicilio: en la finca ubicada en la calle Ejido nimero 300, de la ¢ a) nia
Venta del Astillero, en el Municipio de Zapopan, Jalisco.
Asl mismo, las partes establecen que la entrega de los paquetes alimentarios a los que se hace refefericia en
la clausula SEGUNDA del presente instrumento, debera de ser conforme a las cantidades, lugares|y fechas
sefialadas en el Calendario de Entregas (ANEXO 8) que se adjunta al presente contrato formandg parte
integral del mismo.

Las entregas de los paquetes alimentarios por parte de “EL PROVEEDOR” deberan apegarse a log d
sefialados en el ANEXO 10 que se adjunta al presente contrato formando parte integral d
Autorizandose a que la primera entrega se haga en empaque comercial y corrugado sin impresién.

La impresién de teyendas y logotipos que debera de llevar el empaque de cada uno de los

Institucional”.

Ambas partes establecen que “EL PROVEEDOR” cubrird por su cuenta y riesgo, los gastos de s
transporte para la entrega de los productos alimentarios, responsabilizandose de que se entreguen en
condiciones en el lugar y tiempo sefialado. De igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEED

SSA1-2009.

NOVENA.- Cuando por necesidad de “DIF JALISCC” se requiera dejar de surtir los paquetes aliment
referidos en el presente contrato, en forma total ¢ parcial a alguno de los municipios sefialados en
Calendario de Entregas (ANEXO 9), la Direccion de Seguridad Alimentaria del “DIF JALISCO” informara
“EL PROVEEDOR” con un minimec de 10 diez dias naturales de anticipacién previa a la fecha sefialada en el .
anexo antes mencionado, debiendo de entregar dichos productos alimentarios en el almacén general de “DIF
JALISCO”, ubicado en Avenida Alcalde No. 1220, Colonia Miraflores, en esta Ciudad, el dltimo dia de la
programacién de cada mes, terminandole su responsabilidad de haber entregado determinado paquete o
paquetes alimentarios, en tiempo y forma.

En el entendido que, todo cambio en la programacion pactada en el presente contrato debera ser autorizado
expresamente y por escrito por la Direccién de Seguridad Alimentaria de “DIF JALISCO”.

DECIMA.- Si en cualquier momento en el curso de la ejecucion del contrato, “EL PROVEEDOR” se encontrara
en una situacidn que impidiera la oportuna entrega de los productos o paquetes alimentarios, “EL
PROVEEDOR” notificara de inmediato per escrito a “DIF JALISCO" |as causas debidamente soportadas y
documentadas de la demora y su duracién probable sclicitando prérroga; cuya notificacion se debera hacer
antes de los cinco dias habiles del plazo gue tenga para la entrega.

“DIF JALISCO” debera de convocar a reunién a la Comisién de Adquisiciones al dia siguiente de la solicitud
de prérroga, para gue en sesion ordinaria o extraordinaria, seglin corresponda, analice la solicitud de “EL
PROVEEDOR"; determinando si procede o no, y dando a conocer el resuitado antes de que finalice el término
establecido en el contrato para la entrega de los productos alimentarios materia de la solicitud.

FORMA DE PAGO <)

DECIMA PRIMERA.- Las partes establecen que la forma de pago ser4 en parcialidades y en moneda nacional,
dentro de los 15 quince dias habiles después de que "EL PROVEEDOR” haya presentado satisfactoriamente
las representaciones impresas de las facturas originales del programa alimentario a la Direccidon de Seguridad
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Alimentaria de “DIF JALISCO” para su revisién y validacién correspondiente, agregando, ademas, un listado
de las remisiones originales que le amparan a cada factura original, debiendo tener cada respectiva remisién,
nombre y firma de quien recibe, junto con selio de validacidn de que se entregd el producto conforme al
ANEXO 9, asi como la hora y fecha de la entrega y una copia de la factura donde el drea correspondiente le
firmara de acuse de recibido, cuya factura se le regresara validada para que continde con su tramite
correspondiente de pago, debiendo adjuntarse con copia de oficios de cambio si los hubiera y copia de
Adendum de compra adicional, en su caso, para presentarlas ante el Departamento de Compras de “DIF
JALISCO”, los dias lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas.

Se entienden por dias habiles los sefialados en el calendario laboral de “DIF JALISCO”.

VIGENCIA

DECIMA SEGUNDA.- De comUn acuerdo, los contratantes determinan que la vigencia de este contrato sera de
doce meses contados a partir de la firma del presente, y se haya realizado la entrega de los diversos productos
alimentarios que conformaran las despensas, en los diversos domicilios sefialados en el en el Calendario de
Entregas (ANEXO 9), y "EL PROVEEDOR"” haya cumplido con todas y cada una de las obligaciones
contraidas en este instrumento juridico, sin perjuicio de lo establecido en las clausulas, de la DECIMA
TERCERA a la VIGESIMA CUARTA del presente contrato.

GARANTIA

DECIMA TERCERA.- Asi mismo, establece “EL PROVEEDOR”, que para efecto de garantizar el fiel y exacto
cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente contrato, asi como que los productos alimentarios
objeto de la compra y suministro, retinan los requisitos de calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a
que se comprometié, se obliga a otorgar garantfa que seréa a través de fianza, a favor de “DIF JALISCO", con
una vigencia de 12 doce meses a partir de la fecha de firma de este contrato, valiosa por el 10% diez por
ciento del monto total de la presente operacion contractual y en los términos establecidos en las Bases de la
Licitacién Publica Local nimero LPL 14/2016 “DESPENSAS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES’ y en el Acta de Junta
Aclaratoria de dicha licitacion publica local, de la cual se anexara péliza al presente contrato, en la inteligencia
de que al no cumplir con cualquiera de las obligaciones contraidas en este instrumento se hara efectiva.

Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR” dentro de los cinco dias habiles siguientes a la
firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el plazo sefialado, serd causa de rescisién del
presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DECIMA CUARTA.- Ambas partes establecen que seran causas de rescision sin necesidad de tramite judicial
alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicioc de que pueda demandar la rescisién ante los tribunales
competentes, las siguientes:

A) Que “EL PROVEEDOR” no suministre las despensas contratados a través del presente instrumento
juridico, con las especificaciones y caracteristicas que se detallan en la clausula SEGUNDA del
presente contrato, 6 no realice el servicio de embalaje y distribucién de despensas con las
caracteristicas y especificaciones sefialadas en la propia cladusula SEGUNDA de este contrato, siendo
que el “DIF JALISCO” considerara tales variaciones como un acto doloso y sera razén suficiente para
la rescisién de este instrumento juridico y la aplicacién de la garantia de cumplimiento contractual, aun
cuando el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos legales que se originen al
respecto.

B) Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya otorgado a “EL
PROVEEDOR” para |a entrega de los productos y se hubiese agotado la pena convencional méaxima.
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C) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de los paguetes alimentarios en lgs| cgntidades,
integracion, domicilios y en las fechas sefialadas en el Calendario de Entregas (ANEXO B) que forma
parte integral del presente contrato.

D) Que “EL PROVEEDOR" no respete el precio ofertado, tanto para el suministro def alimentos como
para brindar los servicios de embalaje y distribucién de despensas, indicado en la clausula SEPTIMA
de este contrato.

E)} Que “EL PROVEEDOR” varie o modifique, en todo o en parte, [as caracteristicas dejlos ptoductgs y/o
servicios ofertados, ya sea en contenido, peso, integracion, marcas, calidad o tipo de + .

F) Que “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia de cumplimiento de contrato ep los |térmiflos y
condiciones estipulados en la cldusula DECIMA TERCERA del presente.

G) Que “EL. PROVEEDOR” se retrase en la entrega de los productos y/o paquete alimentarips po
dias consecutivos, conforme al Calendario de Entregas que se adjuntan al presentd form@ndo
integral de este contrato.

H)} Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacién y auditgrias sefia
en la clausula QUINTA de este contrato.

I} En casc de que “EL PROVEEDOR” se haya retrasado en la entrega de los productos alimentarigs,
materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la pena convencional maxima qua al gfecjo e
establece en la clausula VIGESIMA de este instrumento.

J) Cuando “EL PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones estipuladas en
contrato o en cualquier otro caso previsto por la Ley.

En cualquiera de los casos anteriores, "DIF JALISCO” estara obligado a cubrir a “"EL. PROVEEDOR”
unicamente los productos alimentarios y/o el o los servicios que hayan sido proporcionados con las
caracteristicas y especificaciones requeridas en el presente contrato hasta |a fecha de rescision del mismo, sin
perjuicio de las sanciones que resultaren a cargo de “EL PROVEEDOR”. Ademas, “EL PROVEEDOR” debera
reintegrar los anticipos de pagos parciales verificados e intereses correspondientes, conforme a una tasa igual
a la aplicada para prérroga en el pago de créditos fiscales, segln lo establecido en la Ley de Ingresos del
Estado de Jalisco, asi como en el Cédigo Fiscal del Estade de Jalisco.

“DIF JALISCO™ podra rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que, ademas, podra cancelar el total
del pedido que se encuentre pendiente de ser entregado por “EL PROVEEDOR”, aun cuando el
incumplimiento sea de una parte de alguna partida. En caso de rescision, la sancién que debera cubrir “EL
PROVEEDOR” sera por una cantidad equivalente al 10% del precio de los productos alimentarios no
entregados finalmente en virtud de la rescision.

DECIMA QUINTA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de rescisién sefialadas en la clausula
que antecede, y a efecto de proceder a la rescisién del presente contrato, se debera observar lo siguiente;

A) Se iniciara a partir de que a “El PROVEEDOR?” le sea comunicado, por escrito, &l incumplimiento en
que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostatica de los documentos en que consten dichos
incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contades a partir del dia siguiente a la
fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas
que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el "DIF JALISCO” contara con un
plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y pruebas que
hubiere hecho valer “EL PROVEEDOR”; la determinacién de dar 6 no por rescindido el contrato,
debera ser comunicada a “EL PROVEEDOR” dentro de dicho plazo.

.
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C) En caso de que se determine la rescisidon def contrato y una vez que haya sido notificada a "EL
PROVEEDOR", ei “DIF JALISCO” procedera a cuantificar el importe de la sancidn derivada de la
rescision y de la cual se le notificara a “EL PROVEEDOQR”, para que dentro de un término de cinco
dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacién, manifieste lo que a
sus intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenientes, Unicamente respecto de la
cuantificacidn de la sancion. Una vez transcurride dicho plazo, “DIF JALISCO” procedera a notificar a
“EL PROVEEDOR” el importe de la sancién que debera cubrir a “DIF JALISCQO”, dentro de un plazo
de cinco dias habiles contados a partir del dfa siguiente al en que surta efectos dicha notificacion y en
caso de que transcurra el plazo de cinco dias habiles de referencia, sin que “EL PROVEEDOR” haya
realizado el pago, se considerara a “EL PROVEEDOR” en mora para todos los efeclos legales a que
haya lugar.

DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS

DECIMA SEXTA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las especificaciones solicitadas
en el presente contrato, en los productos alimentarios materia del mismo, “DIF JALISCO” podra rechazarlos,
sin perjuicio de lo establecido en las clausulas DECIMA CUARTA, DECIMA QUINTA, DECIMA OCTAVA,

DECIMA NOVENA y VIGESIMA del presente instrumento.

Se entenderan como no suministradas las despensas contratados a través del presente instrumento juridico, en
terminos del supuesto sefialado en el parrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por “DIF JALISCO",
aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer la devolucion de las despensas ¢ de los productos alimentarios que ias integran,
cuando no se ajusten a lo estipulado en el presente contrato y “EL PROVEEDOR?” se obliga a aceptarlos para
cambiarlos por aquéllos que aguarden calidad alimentaria, asi como en el supuesto que se detecten diversos
vicios ocultos o defectos de calidad durante la vigencia del contrato.

DECIMA SEPTIMA.- “EL PROVEEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a responder por los defectos
de calidad y vicios ocultos que presenten los productos alimentarios materia de este contrato, asi como de
cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los términas del propio contrato y del Cédigo Civil
del Estado de Jalisco.

PENAS CONVENCIONALES

DECIMA OCTAVA.- Convienen las partes que en caso de que “EL PROVEEDOR” incumpla con alguna de las
obligaciones a que se compromete en este contrato se hard acreedor a las siguientes penas convencionales:

A) En caso de improcedencia del supuesto sefialado en la clausula DECIMA del presente contrato, o aun
cuando se produjera en cualguier forma retraso por parte de “EL PROVEEDOR” en el suministro,
tanto de cualquiera de sus productos alimentarios que conformardn las despensas como al momento
de distribuir tales paguetes alimentarios en los diversos domicilios sefialados en el en el Calendario de
Entregas {ANEXQ. 89}, se aplicara a partir del primer dia de atraso respecto de la fecha méxima de
entrega indicada en el presente contrato, et 1% por cada dia habit de retraso respecto del importe total
del producto y/o paquete alimentario entregado extemporaneamente durante el mes, tomando como
fecha de entrega de los mismaos, el dia en gue se reciban en el lugar convenido en el presente contrato.

B) En caso de que “EL PROVEEDOR” entregue su producto alimentario con especificaciones o
caracteristicas distintas a las convenidas en el presente contrato, se aplicaran las siguientes penas
convencionales:

7 1.- El 2% del costo unitario de cada alimento qué haya incumplido y que forme parte de determinada

despensa en atencién al ANEXO 7 que se adjunta al presente contrato formando parte integral del
? / Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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mismo, que haya sido entregado durante el periodo correspondiente conforme
Entregas (ANEXO 9), cuando incumpla en las caracteristicas
independientemente del nimero de muestras que se tomen.

deban cubrir a “EL PROVEEDOR” por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de lajgargnyja
que “EL PROVEEDOR" deba otargar, en los términos asi acordados en la clausula DECIMA TERC

suministrar, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de los mismos, o bien por retraso en la ent
los productos alimentarios en los términos asi acordados, se debera atender a los siguientes puntos:

A) Se iniciara a partir de que a “EL PRCVEEDOR” le sea comunicado, por escrito, por “DIF JALISCO”
el incumplimiento en que haya incurride, adjuntandole copia simple o fotostatica de los documentos en
que consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir
del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en
su caso, las pruebas que estime perinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCO” contara con un plazo
de 20 dias hébiles para determinar lo conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere
hecho valer "EL PROVEEDOR”, y cuya determinacién debera ser comunicada a “EL PROVEEDOR”
dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, |a procedencia de la pena convencional, se otorgara a
“EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en
que sea notificado, para que realice el pago del importe de la ¢ las penas convencionales. Transcurrido
dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara a “EL PROVEEDOR” en mora para
todos los efectos legales correspondientes.

VIGESIMA.- “EL PROVEEDOR?” reconoce expresamente que, de conformidad a lo dispuesto por los articulos
1, fracciones | y il, 17, 18, fracciones |, Il, V y VI, 24 fraccién lll y 32 fracciones V, VI, Vll, del Cédigo de
Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 25 v 28 de la nueva Ley
de Adquisiciones y Enajenaciones del Estado de Jalisco, en vinculacion con fo regulado por los ordinales 1, 2,
fracciones | y lll, 4, 5, 17, 19, 33, 35, 43, 49 parte in fine y 50, de las Politicas, Bases y Lineamientos para la
Adquisicion, Enajenacién o Arrendamientoc de Bienes o ta Contratacion de Servicios y Manejo de Almacenes
del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco, asi como en el articulo 61,
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fracciones | y I, incisos a) y b}, de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, representado por
su Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar a cabo los
procedimientos sefialados en las clausulas DECIMA QUINTA y DECIMA NOVENA del presente contrato, asi
como para determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas de los incumplimientos en que
llegare a incurrir “EL PROVEEDOR", asi como para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos
en el mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo en caso de rescision
del mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDOR" no podra ceder a otras personas fisicas o juridicas, en forma
parcial o total, los derechos y obligaciones derivados del presente contrato, salvo los de cobro que se generen
en terminos del mismo, en cuyo caso debera contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”.

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL PROVEEDOR” asumira la respensabilidad total en el caso de que al suministrar
los productos alimentarios sefialados en la clausula SEGUNDA del presente contrato, infrinja los derechos de
terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA TERCERA.- “EL PROVEEDOR?” en su caracter intrinseco de patrén del personal que emplee para
. suministrar los bienes y servicios contratados, sera responsable de las obligaciones obrero-patronales y demas

ordenamientos en materia de seguridad social, sin que por ningin motivo se considere patréon a “DIF

JALISCO", por lo que éste serd ajeno a cualquier reclamacion proveniente de dichas relaciones laboraies.

TERMINACION

VIGESIMA CUARTA.- “DIF JALISCO” podra dar. por terminado anticipadamente el presente instrumento
juridico cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por causas justificadas se extinga la
necesidad de requerir los productos alimentarios, materia del presente contrato, y se demuestre que de
continuar con el cumpiimiento de las obligaciones pactadas, se ocasionaria algun dafio o perjuicio al Estado, o
se determine la nulidad de los actos que dieron origen al contrate, con motivo de la resolucién de una
inconformidad.

NOTIFICACIONES

VIGESIMA QUINTA.- Todas las comunicaciones o avisos entre las partes deberan ser por escrito y entregarse
de forma fehaciente y con acuse de recibo, en los domicilios que sefalen dichas partes.

Las partes sefialan a continuacion, su domicilio para recibir notificaciones y convienen que en caso de existir
cambio del mismo, deberan de dar aviso a la otra parte en un plazo méximo de 72 setenta y dos horas, a través
de cualquier medio fehaciente que deje constancia de recepcidn, por io que de no cumplir con lo anterior,
cualquier notificacion realizada en los domicilios sefialados en el presente contrato, sera valida y surtira todos
ios efectos legales a que haya lugar, acordandose que cualquier nuevo domicilio que se sefiale debera de ser
en la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO"” en la finca marcada con el nimero 1220 de la Avenida Alcalde, en la colonia Miraflores, de
Guadalajara, Jalisco; C.P. 44270.

“EL PROVEEDOR" en la finca ubicada en la calle Ejido ndmero 300, de la colonia La Venta del Astillero, en
Zapopan, Jalisco; C.P. 45221,
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JURISDICCION Y COMPETENCIA

VIGESIMA SEXTA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o controversia, respecto de la ifitéfpretacion
o cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente instrumento, agotaran, en primef tdrmino, los
métodos alternativos de solucion de conflictos, y, si no se llega a acuerdo alguno, se someteran aflog tribunales
competentes y a la legislacién aplicable en la Zona Metropolitana de Guadalajara, Jalisco, rgnuhciande al
efecto a cualquier fuero que pudiere corresponderles en razén de su domicilio actual o futuro, sefialando ¢omo
tales los que quedaron precisados con antelacién.

conformidad, en unién de los testighs qué
26 veintiséis de agosto de 2016 do ‘
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“DIF JALISCO”

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraftores, C.P. 44270
JA LISCO Guadalajara, Jalisco, México
@ +01 (33) 3030 3800 / 4600 + 01 800 3000 343

GOBIFRNO DEL ESTADO sistemadif jalisco.gob.rmx




Dl
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ANEXO 1

ESPECIACACIONES
LICITACION PUBLICA LOCAL 14/2016
“DESPENSAS PARA NINOS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES”
57,750 Despensas ESTRATEGIA DE NUTRICIGN INFANTIL con 9 productos, armadas en cajas con las sigulentes medidas: 37.5 cm

delargo x 20.5 cm de ancho y 22,0 ¢cm de alto, con resistenda de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanao), con la densidad necesaria pam
soportarel contenido de todos los preductos. El disedo serd impreso a seleccidn a color con |os logotipos gue serdn entre gados al proveedor,

PARA NUESTRAS FAMILIAS

Los productos sonlos siguientes:

Leche semidescremada fortificada ultrapsteurizada de 250 mL* {60 piezas) ANEXO 1A

Frijol 1 Kg {2 Pag.] ANEXC 1B
Garbanzo 1Kg (1 Pag.) ANEXO 1C
Arroz blance 1 Kg (1 Pag. } ANEXO 1D
Avena en hojuela 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1E
Pasta para sopa con fibra 200 g (3 Pag.) ANEXO 1F
Colado de fruta 65 mL o 68 g* (30 Piezas) ANEXO 1G
Ensalada de verduras 215 g, masa drenada de 110 g (2 ptezas). ANEXO 1H
Atin en agua, masa drenada 100 g {5 piezas} ANEXO 1l

* Leche sémidescremada fortificada ultrapsteurizada de 250 mL se deberd de entregar por separado.
* Elcolado de fruta se podrd entregar con fruta de temporada garantizando la variedad entre entregas.

Serdn entregadas porelmismo proveedorenlos domicilios ubicados enlos municipios del estado de Jalisco de confarmidad a las cantidades
fechasylugares sefialados enel calendario adjunto.

El proveedarserd responsable de:

1. Asignarun espadio fsico delimitado e identificado, para el armado yempacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF
Jalisco, con apego a todo lo e stablecido en la NOM-251-55A1-2009.

Dentry de las instaladones del proveedor se llevara a cabo las sigulentes medidones y contoles operadonales para asegumar la calidad y la
inocuidad del alimento en esta parte del proceso:

Bitécora de Recepcién de Alimentos,

Registros delos tiempos de almacenamiento delos alimentos.

Identificaddn de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad yRastreabilidad documental de los alimentos que recibe el e mpacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segan correspondan |os i nsumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidadesyfechas de distribucitn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria {Plande Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condidones fisicas de los productos transpartados a los munid pios, por ello sed corresponsable
porlos dafios fisicos que porla transportaciény manipulacién sufran.

El proveedor partidpante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivade de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del
Departamento de Aseguramiento de la Calidad redbiran tos productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de
Inspeccionde Alimentoa Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con;

Condicionesfisicasylimpieza de los ve hiculos.

Empagques ypesos de los productes.

Certificado de Calidad en concordancia can Lote y Caducidad. Donde la fe cha de caducidad de cada productc deberd de contar co mo minimo con
G mesesdevidadeanaquelapartirde la fechade envasadoy procesado para ser entregado almunicipio.

Cantidadesa entregar.

Condicionesfisicasgeneralesdel producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveeder de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demesito a la Calidad, el

PROVEEDOR serd responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de
alimentode la CONVOCANTE, ademds tendrd ka obligaddn de informar del acontecimiento via oficial en unlapsc no mayor a 2 dias habiles.
Presentard unandliside proceso donde s e tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviacones al poceso (serin
evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipuladdén, almacenajje, maniohms y
demds situsdones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarsse, las mermas que rebasen el porcentaje seftalado rredd con camgo al
proveedaor.
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ANEXO 1A
LECHE SEMIDESCREMADA FORTIFICADA ULTRAPASTEURIZADA DE 250 mL

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto obtenido de la secrecidén de las glandulas mamarias de las vacas, debe ser leghe

estandarizacion u otras, siempre y cuando no contaminen al producto y cpmplan
especificaciones. Fortlflcado con Hierro, Zinc, Acido Folico, Vitamina A, Vitamina C, Vi

Vitamina B2 y B12.

El empaque en TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo Basé, cavidad para pajita e
con vida de anaquel minima de 6 meses.

Aditives. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que {esan
listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, hebkiag y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Senscriales

Parametro Limite
Color Caracteristico, blanco cremoso.
Olor Caracteristico de la leche de vaca, agradable, exento de olores
extrafos.
Sabor Agradable y caracteristico de ia leche de vaca.
Aspecto, consistencia | Liquido homogéneo sin sedimento ni separacion de grasa,
y textura caracteristico.

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro Limite
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termifilicos aerobios Negativo
Termifilicos anaerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicogquimicas

Parametro Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5 %
Densidad (15°C) 1.029 g/mL Minimo
Grasa Butirica 16 - 18 g/L
Acidez (4cido Lactico) 1.3-1.7 glL.
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Solidos no grasos 83 g/L Minimo

o -0.499°Ca —-0.529°C
Punto crioscépico (- 0.520 °H a — 0.550 °H)
Lactosa 43 -52 g/L
Proteina 30 g/L Minimo
Caseina 24 g/L Minimo
Hierro 3 - 6 mg/250 mL
Zinc 3 -4 mg/250 mL
Acido Félico 42 — 105 meg/250 mL
Vitamina A - 80 — 100 megf250 mi
Vitamina C 3.8 - 9.0 mg/250 mL
Vitamina D 1.25 - 2.0 megf250 mL
Vitamina B2 0.28 - 0.4 mg/250 mL
Vitamina B12 0.25 - 0.5 mcg/250 mL
Materia extrafia Ausencia

.. Caracteristicas propias de la leche de vaca.

Prueba de autenticidad Perfil de proteinas y Perfil de acidos grasos.

Nota: La relacién caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Impurezas y materia extraia: El producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas
de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto.
Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicoguimicas.

Determinacion de autenticidad;

1} Proteinas propias de la leche: Para el caso de la leche ultrapasteurizada la proteina caseica
debera ser al menos de 80 % (m/m). Si el valor es diferente debera notificarse como atipico de
proteinas de la leche.

2) Caracterizacién del perfil de acidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prueba descrito en
la Norma Mexicana NMX-F-490-NORMEX-1999.

3) Determinacién, identificacién y cuantificacién de esteroles en grasa anhidra extraida de feche y
productos lacteos por cromatografia de gas-liquido. NMX-F-707- COFQCALEC-2011.

2.4. Caracteristicas Toxicologicas
Parametro Limite
Arsénico 0.2 mg/Kg Maximo
Mercurio 0.05 mg/Kg Maximo
Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Aflatoxinas M1 0.5 microgramos/L Maximo

3.

ALISCO

(OBII'R\H) DtL ESTADO

Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales como
mlnlmo seis meses a partir de la fecha de fabricacién o envasado del alimento.

Guadalajara, Jalisco, México
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El producto terminado debe conservarse en lugares que reunan los requisitos sapitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificadd en| el punto
5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimenios,

bebidas o suplementos alimenticios.

4,

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garT’mtic

estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, putritiondles,

tecnoldgicas y sensoriales.

El empaque en TETRA PAK, Tetra Brick Aseptic, modelo Base, cavidad para pajit
con vida de anaquel minima de 6 meses.

5.

el manejo durante su almacenamientc y distribucion. El corrugado debera tener la res
suficiente para soportar 8 camas de leche por tarima, segun recomendaciones de TETRA PACK para

sU mejor manejo y almacenamiento.

6.

Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- informacién comercial y
sanitaria y con la NOM-155-SCFI-2012 Leche-Denominacienes, Especificaciones Fisicoquimicas,
Informacion Comercial y Métodos de Prueba, que son de caracter obligatorio:

1.
2.

Y

GOBIERNQ DFI. ESTADO
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Nombre o denominacién del alimento.

Lista de ingredientes debe de cumplir con los reguisitos generales de etiguetado de la Norma
Oficial Mexicana NOM-155-SCF1-2012).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el producto
(calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

Pais de origen.

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacion, si de ello
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

Informacién nutrimental.

Contenido energético (Kcal)/g.

Proteinas. -

Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azGcares.

Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g),
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

pooow
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f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Porciones por presentacion.

9. Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda “Presentacion Institucional”, debido
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

10. Informacién en espaniol.

11. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del Sistema
Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibide el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

12. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del

producto.

* & o o

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la
CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9 Criterios de aceptacion: En Ia recepcidon del insumo se acepta o rechaza de acuerdo a los
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

ariencia L g ;
Ap acuerdo a las caracteristicas { diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
integro. Lim io, sin roturas, | Rotos, rasgados, ugas
Envase 9 P 9 con fug

rasgaduras, con fuga o |o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10. Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia
Leche-Dencminaciones, Especificaciones

NOM-155-SCFI-2012 Fisicoquimicas,

informacidn Comercial y Métodos de Prueba.

Productos y Servicios. Leche, Formula Lactea, Producto
NOM-243-SSA1-2010 Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposiciones y
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOM-086-SSA1-1994 con Modificaciones en su Composicion. Especificacigne

Nutrimentales.
Especificaciones generales de etiquetado para alim¢ntffs
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacien
comercial y sanitaria.
Informacién comercial - declaracién de cantidad en |la
etiqueta. Especificaciones.
Productos preenvasados-contenido neto toleranclas|y
métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alim
bebidas o suplementos alimenticios.

Bienes y Servicios. Alimentos y Bebidas No Alcohél'é}?

U

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

=
i

NOM-251-5SA1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud. '

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivo%%

|

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposicion
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencién y reducciéon de la presenci
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccién General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.
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ANEXO 1B

FRIJOL 1 Kg
1. DESCRIPCION DEL. PRODUCTO:
Frijoles variedades claros, segun la NMX-FF-038-SCFI-2013. Grano perteneciente a {a familia
Fabaceae de |la subfamilia Papilonoidea, género Phaseolus y especie vulgaris Linneo, preenvasado,

destinado para consumo directo, que se produce o comercializa en el territorio nacionatl.

Debera ser de cosecha reciente, nacional, categoria Primera, envasado en bolsa de polietileno
transparente calibre 240, en presentacién de 1 Kg. El empaque colectwo en costales de rafia de 25

Kg y/o 50 Kg.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Pardmetro Limite
Color Caracteristico de la variedad del grano.
Olor Caracteristico del producto sin exhibir olores extrafios.
Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios.
?e?([t)sgo' consistencia y Tamafio y apariencia uniforme propios del producto.

2.2, Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica para dicho producto

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite

. De acuerdo a lo declarado en la
Contenido neto ctiqueta +/- 5 %
Humedad 9% Minimo - 13% Maximo
Total de impurezas y materia extrafia 1.3 % Méxima
Total de semiila dafiada 4% Maximo
Contrastantes 2% Méximo
Afines 4% Maximo
Total de semilla defectuosa 8% Maximo
Tiempo de coccién 55a70 minutqs maximo en olla

de presién casera

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualguier cuerpo o materia extra,?a
incluyendo las partes de granos que pasen a través de una criba de orificios circulares de 4
diametro.

En este concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extraf
pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del preducto.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro A _ Limite
Plomo 0.2 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo \

Contaminantes quimicos y residuos

Debe estar exento de metales pesados en cantidades que puedan representar un pelgro parg la
salud humana. Deben ajustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la COREPRHS.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento. El producto debera cons rse
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales como minkno, sei
meses a partir de la fecha de fabricacion o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios que ™~
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, 1o especificado en el punto

5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales.

Envasado en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en presentacion de 1 Kg.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y clasificacién de
calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrad capacidad para resguardar fa totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro det alimento.

El empaque colectivo en costales de rafia de 25 Kg y/o 50 Kg. 9?
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Etiquetado:

*  Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohédlicas preenvasados- Informacion comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

1.
2.

~No;

9.

10.
11.

12.
La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empacque sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion. _

El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del

* & & @

Nombre ¢ denominacién del alimento.

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos productos que

incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el producto

(calle, numero, cbdigo postal, entidad federatlva)

Pais de origen.

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente {indicado condiciones de conservacion, si de ello

depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

Informacién nutrimental.

i. Contenido energético (Kcal)/g.

j- Proteinas.

k. Hidratos de carbono {(Carbohidratos), indicando la cantidad de az{icares.

|.  Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

m. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g),
Acidos grasos trans {g), Colesterol (mg).

n. Fibra dietética.

0. Sodio.

p. Porciones por presentacion.

Colocar en el area frontal def envase la siguiente leyenda “Presentacion Institucional’, debido

a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

Informacién en espaiiol.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del Sistema

Estatal DIF. Siendo fa siguiente: “Este programa es publico, ajenc a cualquier partido politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

producto.

7.

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminaciéon. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la
CICOPLAFEST.

8.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con

los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

? &
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-
9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009:

Parametros Aceptacién Rechazo |
Color, olor y aspecto de| Olor, color, sabor, asp

Apariencia . , )
P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las estaljledidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, cgn fugas
Envase

rasgaduras, con fuga o| o con evidencia de fpuna
evidencia de fauna nociva. nogciva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. | Vencida
10. Normatividad Aplicable: \
Clave Normas de referencia \

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres \

Productos alimenticios no industrializados para con urto
NMX-FF-038-SCFI-2013 humano-Fabaceas - Frijol (Phaseolus Vulgaris A.)%4-
Especificaciones y métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentog y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informaci§n
comercial y sanitaria.

Informacién comercial - declaracién de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenidc neto tolerancias y
métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-
2010

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCF1-2011

NOM-251-5SA1-2009

Manual de Etiquetado Frontal Nutrimental.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

CAC/IRCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencion y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud. '
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DJ-CTO-550/16-2
ANEXO 1C
GARBANZO 1kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Grano seco entero perteneciente a las leguminosas de la especie L. Cicer arietinum, de forma
redondeada, dos cotiledones de color amarilio ligeramente crema o beige uniforme, su superficie es
rugosa, poco brillante, con una punta saliente en forma de gancho.
El Garbanzo debera ser de cosecha reciente, podra ser nacional y/o importado, envasada en bolsa
de polietileno transparente calibre 240, en presentacion de 1 Kg. El empaque colectivo en costales
de rafia de 25 Kg y/o 50 Kg.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite
Color Blanco a ligeramente crema o beige uniforme.
Caracteristico del producto, libre de humedad, no
Olor presentar_ldo olor aﬁejo,_ acid‘o 0 ranc.io fermentado,
enmohecido ¢ putrefaccion, sin presencia de sabores
extrafios.
S Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o
abor o
extranos.
gﬁﬁfgo’ consistencia y Granular, seca, lisa, firme y poce brillante.

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas
No aplica para dicho producto

23. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite
- Contenido neto De acueé(t:ligje{g ﬂ‘i‘?'saizm enla

Humedad 14 % Maximo
Mal desarrollados 2.0 % Maximo
Afines 4.0 % Maximo
Granos dafiados 2.0 % Maximo
Variedades contrastantes 2.0 % Maximo
Granos con defecto 4.0 % Maximo
Impurezas y materia extrafia 1.4 % Méaximo

Z
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~ Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.
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Impurezas y materia extrafia: El 1.3% de impurezas y materia exirafia que se declar
caracteristicas fisicoquimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia disti
garbanzo, incluyendo las partes de granos que pasen a través de una criba de orificios /di
malla No. 4.5 mm de didmetro. En este concepto de impurezas se incluyen las piedras
como materias extrafias como pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro Limite
Plomo : 0.2 mg/kg Méaximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo

Contaminantes quimicos y residuos

El garbanzo debe estar exento de metales pesados en cantidades que puedan representar,
para la salud humana. Deben ajustarse a los limites maximos para residuos estableciq
COFEPRIS.

estahlece et Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en
5.4 Almacenamiente de ta NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de ali
bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales.

Envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en presentacion de 1 kg.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y clasificacion de
calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento proveque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo en costales de rafia de 25 Kg y/o 50 Kg.

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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7.
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DJ-CTO-550/16-2

Etiquetado:

Debe cumplir con lo que establece ia NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

1.
2.

9.

10.
.Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del Sistema

11

12.

Nombre ¢ denominacion del alimento.

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos productos que
incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semiflas).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén sacial, domicilio fiscal de la empresa que elabora el producto
(calle, numero, cédigo postal, entidad federativa).

Pais de origen.

Identificacién del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente {(indicado condiciones de conservacion, si de ello
depende la vigencia de ia fecha de caducidad o consumo preferente).

Informacién nutrimental.

Contenido energético {(Kcal)/g.

Proteinas.

Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azucares.

Grasas o lipidos (especificando grasa saturada). '

Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g),
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

v. Fibra dietética.

w. Sodio.

X. Porciones por presentacion.

Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda “Presentacién Institucional”, debido
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

Informacién en espafol.

c—~w Qo

Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a cualguier partide politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque seré a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion.

El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del
producto.

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por ia Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de Ia
. CICOPLAFEST.

8.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con

los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NCM-251-SSA1-2008.

)&
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9. Criterios de aceptacién: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de acu
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S8A1-2009: /
Parametros Aceptacion Rechazo | |

Apariencia Color, olor y aspecto de| Olor, color, sabor, d;

P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las estabjec
sensoriales establecidas.

Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, cotwf
rasgaduras, con fuga o| o con evidencia de faun
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a ,

. iy Vencida
de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion.

10. Normatividad Aplicable:

\

Clave : Normas de referencia \

Codex Stan 171-1989 Norma de! Codex para determinadas legumbres \
Productos alimenticios no industrializados para coﬁss‘u
t

0
NMX-FF-038-SCFI-2013 humano-Fabaceas - Frijol (Phaseclus Vulgaris )FT-
Especificaciones y metodos de prugba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentds
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informaciy
comercial y sanitaria.

Informacion comercial - declaracién de cantidad en Ié\
etiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
meétodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas ¢ suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencién y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacién y Desarrolio Comunitario, Direccién de Atencién
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI1-2011

NOM-251-8SA1-2009

/
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ANEXO 1D
ARROZ BLANCO MEXICANO 1 Kg
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Granos pertenecientes a la familia de las gramineas, género Oryza, especie sativa, a los cuales se
les ha quitado las cascaras, todos los gérmenes y las cuticulas que constituyen el salvado, el arroz
asi obtenido es de color blanco.

El Arroz Blanco Mexicano, debera ser Nacional, de cosecha reciente, envasado en bolsa de
polietileno, en presentacién de 1 kg. El empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno con
25 piezas. : : ' :

Aditivos. Solo se podréan utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que estan
listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite
Color Caracteristico del producto.
Caracteristico del producto sin exhibir olores de
Olor humedad, fermentacion, rancidez, enmohecido,

putrefaccion o cualquier olor extraiio.

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores
extrafios o desagradables.

Aspecto, consistencia y textura | Grano entero, uniforme, propio del producto.

2.2, Caracteristicas Microbiologicas
No aplica para dicho producto

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite
De acuerdo a lo declarado en la
stiqueta +/-5 %

Contenido neto

Humedad 15 % Maximo
Analisis selectivo del grano

Grano entero 92 % Minimo
Grano quebrado 8 % Maximo
Total de granos de arroz pulido 100 %
Granos dafiados por: of M Asui
Microorganismos, manchados e insectos 2 % Maximo
Granos defectuosos por: 12.1 % Maximo

? % - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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Palay, Mal pulidos, Estrellados, Cuticula roja, /
Yesos0s 2
Longitud del grano entero 5.4 mm Minimo / \ ! /
Aflatoxinas 20 microgramos /Kg M#xi 0 /
Impurezas (semilla de trompillo y/o sesbania) 0.3 % Maximo ! l
Materia Extrafia Exento | [*

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.3 Caracteristicas Fisicoquimicas. Ademas,) detje est

libre de cualquier cuerpo o materia extrafia distinta al grano de arroz incluyendo las partek de|grano
que pasen a través de una criba de 0.99 mm de didmetro. En el concepto de impurgzas [se:incluye
los granos de ofras especies, tales como maiz, trigo, sorgo, semilla de trompillo y/o spsbanig.i (NMX
FF-035-SCF1-2005). ‘ '

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro . Limite \
Plomo 0.2 mg/kg Maximo \
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo \

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera consetyars
buen estado y sin cambics en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales como mini
meses a partir de la fecha de fabricaciéon o envasacdo del alimento.

-/

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el punto
5.4 Almacenamiento de la NCM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales. Envasado en bolsa de polietileno de 1 Kg.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y clasificacion de
calidad, especificados en el mismo (NMX-FF-035-SCF1-2005).

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno ¢ costal con 25 piezas.

? - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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Etiquetado:

s Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacion comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

1.
2.

oW

9.

13.
14.

15.
La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

El embalaje debera indicar ef nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del

Nombre o denominacién del alimento.

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos productos que
incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el producto
(calle, nimero, codigo postal, entidad federatlva)

- Pais de origen.

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente (mdlcado condiciones de conservacion, si de ello

depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

Informacion nutrimental.

y. Contenido energético (Kcal)/g.

z. Proteinas.

aa. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azucares.

bb. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

cc. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa polinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g),
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

dd. Fibra dietética.

ee. Sodio.

ff. Porciones por presentacion.

Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda “Presentacién institucional”, debido

a ia entrada en vigor det etiquetado frontal nutrimental.

Informacion en espariol.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el Iogotlpo del Sistema

Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

producto.

- 7.

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biologicos s6lo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de Ia
CICOPLAFEST.

8.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con

los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SS8A1-2009.

9.2
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9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de a a lo
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009: |
Parametros Aceptacién Rechazo [ | ]!
L Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspeqgip,
Apariencia acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecigps.
sensoriales establecidas.
Envase integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, ras_gadog, co AST
rasgaduras, con fuga oo con evidencia dg fduna

evidencia de fauna nociva. hociva.
Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
1b. Normatividad Apficable: 7 \
Clave Normas de referencia \

Productos alimenticios no industrializados par
NMX-FF-035-SCFI-2005 humano cereales- arroz pulido - (Oryza sativa L))
Especificaciones y metodos de prueba.

Productos alimenticios no industrializados para \ \

NMX-FF-059-SCFI-2000 consumo humano - Cereales - arroz palay (Oryza
Sativa L.) - Especificaciones y métodos de prueba

NMX-F-120-1996 Arroz Pulido. POLISHED RICE. .

Especificaciones generales de etiquetado para allmentds’k
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacio
comercial y sanitaria.

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-S8A1-2008 harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion.

Disposiciones y  especificaciones  sanitarias vy
nutrimentales. Métodos de prusba.

Informacién comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacién.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
NOM-251-85A1-2009 bebidas o suplementos alimenticios.

Manual de Etiquetado Frontal Nutrimental.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
CODEX STAN 198-1995, Norma del Codex para el Arroz. 0
CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reducciéon de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacion y Desarrollc Comunitario, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

? Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2
ANEXO 1E
AVENA EN HOJUELAS 1 Kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Es el producto obtenido de los granos enteros y/o corfados de avena pelada para consumo humano,
de las especies Avena sativa y Avena bizantina, que han sido privados de sus tegumentos y
sometidos a procesos de limpieza, precoccion y laminado, adicionados o no de aditivos.
La avena en hojuela sera envasada en bolsa de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente,
de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita
mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento sera entregado en paquetes de 1 Kg, el
empaque colectivo es en holsa de polietileno transparente con 40 paquetes.
Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud vy que estan
listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, los enlistados en la NMX-F-289-
NORMEX-2008.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1, Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Varia de crema a crema grisacea.

Olor Cara_cteristico del productﬂo ¥ no presentar signos de
rancidez u otro olor extrafio.

Sabor Debe ser celracteristico del producto y no_tener ningun
sabor extrafio o presentar signos de rancidez.

Aspecto, consistencia y Laminas, hojuelas pequefas y blandas; limpias y secas al

textura tacto.

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

Mesofilicos aerobios

Parametro Limite

10, 600 UFC / g Maximo

Mohos y Levaduras

100 UFC / g Maximo

Coliformes totales

<10 UFC / g Maximo

Coliformes fecales Negativo
Salmonella en 25 g Negativo

en la efiqueta +/- 5 %
Humedad 12 % Maximo

-

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
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2.3 Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite -
Contenido neto De acuerdo a lo declarado



JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS :
DJ-CT % 16-2
Proteina 11.6 % Minimo [ 1]
Cenizas 2.0 % Maximo | ¥
Extracto etéreo (Grasa) 5.0 % Minimo /
Fibra cruda ' 2.5 % Maximo /
Presencia de cascarilla 4 piezas en 50 g Maximo |
Actividad enzimatica Negativa
Porcentaje de acidos grasos libres 10 % Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo
Materia extrafia Exento
Impurezas y materia extraia; Ver punto 2.3 Caracteristicas Fisicoquimicas. (NMX-F-289-NOR
2008).

Plaga: Deberd estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4, Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro Limite
Plomo 0.5 mg / kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/ kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El preductoe debera conserv *

buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como
minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que reanan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el punto
5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice ia
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales.

Presentacion de 1 Kg envasada en bolsa de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de
tal manera que no aitere la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener
intacta las propiedades del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad de ias piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

e,
Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 40 paquetes. _%'

j Av, Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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6.

DIF BIENESTAR
JVAL‘lrs-C-O PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

Etiquetado:

*  Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFi/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

1.
2.

~Noo

9.
16.
17.

18.
La

* & & &

Ei

Nombre o denominacién del alimento.

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquelios productos que

incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora ef producto

(calle, nimero, cédigo postal entidad federatwa)

Pais de origen.

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente {indicado condiciones de conservacién, si de ello

depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

Informacién nutrimental,

gg. Contenido energético (Kcal)/g.

hh. Proteinas.

ii. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares.

jj. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

kk. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g),
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

Il. Fibra dietética.

mm. Sodio.

nn. Porciones por presentacion.

Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda “Presentacién institucional’, debido

a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

informacion en espariol.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo dei Sistema

Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque sera a seleccion de color.
El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del

producto.

7.

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la
CICOPLAFEST.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con

los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SS5A1-20089.

o

———
GOBIERNO DEL ESTADO
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JAL!SC PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO- QOI
9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de acuerdd afflos
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:
Parametros Aceptacidn Rechazo
Apariencia Color, olor y aspecto det Olor, color, sabor, aspgctd,
P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecjdag.
sensoriales establecidas.
E Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fliga
nvase ; ;
rasgaduras, con fuga oo con evidencia de faun
evidencia de fauna nociva. nociva.
Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a Vencida
de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. ‘
10. Normatividad Aplicable: \
Clave _ Normas de referencia \

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, d
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.
Alimentos - Hojuela de avena - Especificaciones y
métodos de prueba.

Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en Alimentos
— Método de Prueba.

Bienes y servicios. Metodo para la cuenta de bacterias
aerobias en placa. :
Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para [a cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Determinacién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
Soxhlet} en alimentos. Método de prueba.
Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).

CODEX STAN 201-1995 Norma del Codex para la avena \

NOM-247-SSA1-2008

NMX-F-289-NORMEX-2008

NMX-F-613-NORMEX-2003

NOM-092-SSA1-1994

NOM-113-S5A1-1994

NOM-111-SSA1-1994

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-615-NORMEX-2004

NMX-F-608-NORMEX-2011

Informacion Comercial. Declaracion de Cantidad en la
NOM-030-SCFI-2006 Etiqueta. Especificaciones.

NOM-051-SCEI/SSA1- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y

2010 y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacién
' comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
Metodos de Verificacion.

NOM-002-SCFI-2011.

@ - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
JALISCO A Guadalajara, Jalisco, México
@ +01(33) 3030 3800 7 4600 « 01 800 3000 343
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

Practicas de Higiene para e! Proceso de Alimentos,
Bebidas 6 Suplementos Alimenticios.

Manual de Etiquetado Frontal Nutrimental.

NOM-251-85A1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencién y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

/» / - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
ALISCO Guadalajara, Jalisco, México

«01(33) 3030 3800 / 4600 « 01 800 3000 343
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JALISC

PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Mezcla de sémola de trigo, salvadillo de trigo y fibra de trigo, ia pasta es sometida a u
extruido, coccion y corte. Adicienada con hierro y acido félico.

Se debera entregar cualquiera de la variedad requerida para preparar sopa aguada.

Envasado en bolsa de polipropilenc transparente en 200 g, empaque colectivo en caj

corrugado con 20 piezas.

PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-55

ANEXO 1F

L3

n pr{oceso de

6-

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y qUe astan
listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bgbidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:
21. Caracteristicas Sensoriales
Parametro Limite \ .
Color Caracteristico del producto, amarillo. ,‘
Olor Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o \/
desagradabies.
Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o
Sabor
desagradables.
f\ei‘tﬁ;to, consistencia y No debe presentar agrietamiento yfo estrellamiento.

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro

Limite

Hongos o Mohos

200 UFC/g Maximo

Levaduras

150 UFC/g Maximo

Mesofilicos aerobios

50,000 UFC/g Maximo

Coliformes totales <10 UFC/g
E. Coli Ausente
2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta +/- 5 %
Humedad 15 % Maximo
Proteina 13 % Minimo

)

GORIERNO DEL ESTADO
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JAILISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-550/16-2
Cenizas 1.25 % Maximo
Fibra dietética 4 % Minimo
Aflatoxinas 20 microgramos/kg
Acido félico 2 mg/kg Minimo
Hierro(como ién ferroso) 40 mg/kg Minimo
Materia extrafia Exento

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicoquimicas.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro . : Limite
Plomo 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condicicnes de Almacenamiento: El producto debera conservarse en

buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales como
minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién o envasado del alimento.

El producto ferminade debe conservarse en lugares que reanan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en ei punto
5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SS5A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice ia
estabilidad del producto, de tal manera que no aitere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales.

Envasado en bolsa de polipropilenc transparente en 200 g.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y clasificacién de
calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura ¢ deterioro del alimento.

Empaque colectivo en caja de cartdn corrugado con 20 piezas.
6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de

etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

Av. Alcalde No. 1220, Col. Misaflores, C.P. 44270
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DIF BLENESTAR

JALISCQ PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes {(quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos producto
incluyan un solo ingrediente, por ejemplo fas semillas).

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razon social, domicilio fiscal de la empresa que elabora gl pr
{calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. I[dentificacidn del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacié
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

8. Informacion nutrimental.

0o. Contenido energetico (Kcal)lg
pp. Proteinas. :
qq. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de az(cares.
rr. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
_ss. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsgturada
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
tt. Fibra dietética.
uu. Sodio.
vv. Porciones por presentacién.

9. Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda "Presentacion Institucion
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

19. Informacién en espafiol.

20. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del
Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno a cualquier partido
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

21. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibili

La tinta no debe contener plomo.

El diseiio del empaque sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacién.

El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del
producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Sailud en el marco de coordinacion de (a
CICOPLAFEST.

8. Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimente cumplfa con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009. \\

9. Criterios de aceptacion: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de acuerdo a los
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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DIF BIENESTAR

JALISC PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

Parametros Aceptacién Rechazo
Color, olor y aspecto de| Olor, color, sabor, aspecto,

Aparienci T . .
pariencia acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensocriales establecidas.
i . Limpio, sin roturas, | Rotos, ra
Envase Integro. Limpi , sgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o| o0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10.  Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, semolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones vy especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

Alimentos - Pasta — Caracteristicas, denominacidn,
clasificacion comercial y métodos de prueba.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFi/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

Informacién comercial - declaracién de cantidad en la
efiqueta. Especificaciones.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion. _ :
Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-S5A1-2008

NMX-F-023-NORMEX-2002

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

NOM-251-SSA1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su usa y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias. _

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencién y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccidon General de Alimentacion y Desarrolloc Comunitario, Direccidn de Atencidn
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

3 <
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COLADO DE FRUTA65mL o068 g
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Pulpa de fruta (99.7%), Pectina de fruta (0.3%), Acido Ascarbico (fortificacién 25% IDR).
Sin azucares afadidos/adicionados. Sin conservadores, ni espesantes, ni colorantes, ni

El empaque en TETRA PAK, Tetra Classic Aseptic TCA 65 SLIM, modelo Base,
pajita de 65 mL o 68 g, con vida de anaquel minima de 6 meses.

F BIENESTAR

JALISCO

PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-550/16-

ANEXO 1G

sabd

cavidad

brizaptes.

para

Los sabores a entregar seran manzana, pera y mango, 10 piezas de cada sabor para completar la

cantidad de 30 piezas.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditives permitidos por la Secretaria de Salud

que edtan

listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimento§, babidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales
Parametro Limite \
Color Caracteristico a la fruta contenida, ligeramente brillante
Olor Frutal, agradable, exento de olores extrafios o
desagradables.
Sabor Caracteristico a la fruta contenida, exento de sabores

extrafios o desagradables

Aspecto, consistencia y

Agradable, terso, liquido denso, homogenec en color y
consistencia, no debera presentar aglomeraciones y no

textura mostrara precipitaciones.
2.2, Caracteristicas Microbioldgicas
Parametro Limite
Mesdfilos aerobios Negativo
Meséfilos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
Contenido neto De acuerdoalo iiclsag/aodo en la etiqueta

Solidos Solubles (°Bx)

10.0% —-13.0%

Acidez (%Ac. Citrico)

0.25 % - 0.60 %

?
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JALISCO

PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2
Densidad 1.0400 g/mL ~ 1.0650 g/mL
pH 3.0-4.50
Materia extrafia Exento
Vitamina C 16.8 mg/porcién Minimo

Impurezas y materia extrafia: El producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas
de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite
Plomo 0.5'mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Méaximo
Arsenico 0.5 mg/kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd conservarse en

buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como
minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el punto
5.4 Aimacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
behidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnologicas y sensoriales. El envase debe quedar herméticamente seilado y someterlo a un proceso
de esterilizacién para garantizar ia vida (til del producto.

El empaque en TETRA PAK, Tetra Classic Aseptic TCA 65 SLIM, modelo Base, cavidad para
pajita de 65 mL o 68 g, con vida de anaguel minima de 6 meses.

5. Embalaje: Se debe usar materiai resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo sera en cajas de cartén con 72 piezas con la debida resistencia y que ofrezca
la proteccion adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo y en Ias tarimas que faciliten
el manejo durante su almacenamiento y distribucién.

6. Etiquetado:

¢  Debe cumplir con lo que establece ta NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

3 7
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Nombre o denominacion del alimento.
2. Lista de ingredientes {(quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos prodjgtos fjue
incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacion o razon social, domicilio fiscal de la empresa que elabora ¢l grgéducto
(calle, numero, ¢édigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacio
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).

B. Informacién nutrimental.
ww. Contenido energético (Kcal)lg
xx. Proteinas.
yy. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azicares.
zz. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
aaa. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa mongjnsatur.

(9), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
bbb. Fibra dietética.
cce.  Sodio.
ddd. Porciones por presentacion.

9. Colocar en el area frontal del envase la siguiente leyenda “Presentacién Instituciona
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

10. Infarmacidn en espariol. :

11. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del
Estatal DIF. Siendo la siguiente: "Este programa es publico, ajeno a cualquier partido pylitico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,

12, Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibili

¢ Latinta no debe contener plomo.

¢« Eldisefo del empaque sera a seleccién de color. :

s El envase debers indicar el modo de preparacion y conservacion.

» El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del
producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la

CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con
los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de acuerdo a los \b
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:

é - Av. Alcalde Na, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

Apariencia L . .
P acuerde a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
integro. Limpio, sin roturas :
Envase g pio, ' | Rotos, rasgados, con fugas ¢ con

rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

evidencia de fauna nociva.

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10.  Normatividad Aplicable:
Clave =~ . o Normas de referencia
Jugos de frutas pre envasados - Denominaciones,
NOM-173-SCFI1-2009 especificaciones fisicoquimicas, informacién comercial vy

métodos de prueba
Alimentos Envasados en Recipientes de Cierre Hermético y
NOM-130-SSA1-1995 Sometidos a Tratamiento Térmico. Disposiciones vy
Especificaciones Sanitarias.

Informacién Comercial. Declaracién de Cantidad en la Etigueta.
Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos vy
bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacion comercial y
sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias vy
Métodos de Verificacién.

Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o
Suplementos Alimenticios.

Alimentos- Manejo Higiénico de Alimentos Preparados en
Establecimientos Fijos. Guia de Andlisis de Riesgos,
NMX-F-6 18-NORMEX- Identificacion y Control de Puntos Criticos. (2000).
2008 Subsecretaria de Regulacién y Fomento

' Sanitario, Direccién General de Calidad Sanitaria de Bienes y
Servicios. Secretaria de Salud.

Manuat de Etiquetado Frontal Nutrimental.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia

de plomo en los alimentos

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015. Direcci6n
Q% General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.

NOM-030-SCFi-2006

NOM-051-SCFI/SSA1-
2010

NOM-002-SCFI-2011

NOM-251-S5A1-2009

Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria de
Salud

Av, Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 1H

ENSALADA DE VERDURAS 215 ¢
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Se entiende por ensalada de verduras al producto obtenido a partir de vegetales sano$, frescos,
limpios, y enteros, las cuales se lavan, pelan y cortan, después se someten a un tratamiento térmico
suave con agua caliente o vapor, se le adiciona un liquido de cobertura (salmuera}, para final
envasarse herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su gonsefvacién, lo
que permite eliminar la mayoria de los microorganismos. Pudiendo adicionarse dg sal{yo
(clorurc de sodio) y azlcar.

listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos,
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite A
Color Caracteristico de cada vegetal y con suficiente intensida‘q.\
Olor Caracteristico de las verduras, exento de olores extrafios. \|
Sabor Debe ser agradable, a verdura fresca y cocida, no tendra

ninguan sabor extrafo.
Aspecto, consistencia y

Producto tierno y firme  (ni demasiado duro, ni demasiado
textura blando), caracteristico del producto.

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

Parametro Limite
Mesdfilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro . Limite ,
De acuerdo a lo declarado en la etiqueta

Contenido neto

+/-5 %
‘Masa drenada 60 % Minimo \\
Cloruro de sodio 2.0 % Maximo
pH 55-6.5
Solidos solubles 12.0 % Méaximo =
Materia extrana Exento

Impurezas y materia extrafa: El producto nc debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas
de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o vegetal ajena al producto.

l - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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24. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro : Limite
Piomo 0.5 mglkg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Arsénico 0.5 mg/kg Maximo
Estafio* 100 mg/Kg Maximo

*Solo para enlatados

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales como
minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion o envasado del alimento.

El producte terminado debe conservarse en lugares que relinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el punto
5.4 Almacenamiento de la NOM-251-8SSA1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas 0 suplementos alimenticios.

4, Envase: Deberd ser un recipiente de material resistente e inocuc y gue garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales. El envase debe quedar herméticamente sellado y someterlo a un proceso
de esterilizacién para garantizar la vida Gtil del producto.

La presentacién en empaque lata de 215 g con una masa drenada de 110 g.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrd capacidad para resguardar la {otalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento pravoque la ruptura o deterioro del alimento.

El empaque colectivo sera en cajas de cartén con 24 piezas, con Ia debida resistencia y que ofrezca
la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo.

6. Etiquetado:

+  Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y
sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién de! alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos productos que
incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el producto
(calle, nmero, cédigo postal, entidad federativa).
Pais de origen.
Identificacion del lote.

éy Av, Alcalde No. 1220, Col. Mirafloras, C.P. 44270
JALISCO Guadalajara, Jalisco, México
«01(33) 3030 3800 7 4600 +» 01 800 3000 343

UORIERNU DEL ESTADO sistemmadif jalisco.gob.mx




JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ CTO-55 6-2

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacié
depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).
8. Informacién nutrimental.
eee. Contenido energético (Kecal)/g.
fff. Proteinas.
ggg. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azucares.
hhh. Grasas o lipidos {especificando grasa saturada).
iii. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoi
Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
jii. Fibra dietética.
kkk. Sodio.
lll. Porciones por presentacion.
. mmm. Informacion en espafiol.
9. Colocar en el area frontal del envase |a siguiente leyenda “Presentacion Institucianal”| dedi
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.
10. Informacion en espafiol.

"11.Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del Siste
Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a cualquier partijo golitigo!
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

12. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensgjbifjdad).
La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empague sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamien
producto.

aturada

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas ¢ de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos solo
podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacién de la
CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que
la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcioén del insumo se acepta o rechaza de acuerde a los
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:

rasgaduras, con fuga o| o0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nogiva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a
de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion.

Parametros Aceptacion Rechazo
Apariencia Color, olor y aspectp _ de Olor, color, sabor, aspecto, N
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
Envase _%E
\‘\'\

Vencida

@ Av, Alcalde No. 1220, Col. Mirafloras, C.P. 44270
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10.  Normatividad Aplicable:

Clave Normas de referencia

Revista del consumidor
Estudios de Calidad
octubre 2012, Paginas:

“Verduras enlatadas, envasadas y congeladas” Profeco.
Revista del consumidor Estudios de Calidad octubre 2012.
Paginas: 42-50. w.w.w.revistadelconsumidor.gob.mx

42-50
NMX-F-033-1982 Alimentos para humanos- Puré de tomate envasado.
NMX-F-414-1982 Alimentos para humanos-Champifiones envasados

Productos alimenticios para uso humano-Granos enteros de
elote envasados
Productos alimenticios para uso humano- Esparragos

NMX-F-417-1982

NMX-F-423-1982

envasados
NMX-F-028-1981 Alimentos para humanos-Chichargs envasados
NMX-F-419-1982 Productos alimenticios para uso humano-Ejotes envasados

Alimentos Envasados en Recipientes de Cierre Hermético y
NOM-130-S8A1-1995 Sometidos a Tratamiento Térmico. Disposiciones vy
Especificaciones Sanitarias.

Informacién Comercial. Declaracion de Cantidad en Ia
Ftigueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacion
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
Métodos de Verificacion.

Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Behidas
0 Suplementos Alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebldas ¥
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccién General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.

NOM-030-SCFI-2008

NOM-051-SCFI/SSA1-
2010

NOM-002-SCF!-2011

NOM-251-SSA1-2009

3 &
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JALISCO

ATUN ALETA AMARILLA EN TROZOS, EN AGUA CON MASA DRENADA 100 g

PARA NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 11

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto elaborado a partir de la carne del pescado, procedente de la especies Thunnus albacares
(aleta amarilla) entre otros, pudiendo ser en trozos y/o hojuelas inmerso en un caldo llamado
de cobertura con extracto o caldo vegetal, agua y sal yodatada. Envasado en recipientes; cerrados

herméticamente y esterilizados térmicamente para asegurar su conservacion.

Este producto podra ser nacional y el empaque colectivo en cajas de cartén corrugado cpn 48 piggas,
en presentacion de 100 g masa drenada. :

Aditivos, Sélo se podran utilizar los aditivos sefialados en la NOM-242-SSA1-2009 y lgs germitiios
por la Secretaria de Salud listados en el Acuerdo por el que se determinan lo
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes shanjtarias!

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

N

pdio

ditivol y

Parametro Limite \\
Color Claro y homogéneo. N o
Olor Caracteristico del producto.
Sabor Caracteristico del producto.

Aspecto, consistencia y textura

Trozo o troncho con una longitud minima de 1,2 cm
en cada lado que mantienen la estructura original del
musculo. La proporcion de hojuelas y trozos menores
a 1,2 cm no rebasara del 30% de la masa drenada.

2.2.  Caracteristicas Microbiolégicas
Parametro Limite
Mesdfilicos anaerobios Negativo
Mesdfilicos aercbios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
Contenido neto De acuerdoalo t_:‘iiclsagzdo en la efiqueta
Masa drenada con malla 30 80 g Minimo
Proteina 18 % Minimo
Carbohidratos 3 % Maximo
Grasas 1 % Maximo
@ Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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DJ-CTO-550/16-2
Sodio 180 mg por porcién de 30 g Maximo
Autenticidad de Atan Caracteristicas propias del atdn
Materia extrafia Exento

Impurezas y materia extrafia: El producto no deberd contener fragmentos de insecto, pelos o
excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafia ajena al producto que ponga en evidencia la

falta de higiene en su preparacién. (NMX-F-220-SCFI-2011).

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro Limite
Cadmio 0.5 mg/Kg Maximo .
Mercurio 1.0 mg/Kg Maximo

Mercurio como metil mercurio (Solo si
incumple en el parametro del mercurio)*

0.5 mg/Kg Maximo

Ptomo

1.0 mg/Kg Maximo

Estafio* 100 mg/Kg Maximo
Histamina 100 mg/Kg Maximo

Toxina botulinica**

Ausente en |a totalidad del envase

*Solo para enlatados
“*Realizarse en caso de encontrar desviaciones en las caracteristicas microbiol6gicas.

3. Vida de anaquel y Cendiciones de Almacenamiento; El producto debera conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales como
minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacién o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el punto
5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el procesc de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales. Presentacion de 100 g de masa drenada.

El envase debe quedar herméticamente sellado y someterlo a un proceso de esterilizacién para
garantizar fa vida Gtil del producto.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar
espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 48 piezas.
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6. Etiquetado:

sanitaria de caracter obligatorio:
1. Nombre 0 denominacic’m del alimento.

incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabgra
(calle, nimero, codigo postal, entidad federatlva)

5. Pais de origen. -

6. Identificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservagion| si
depende la vigencia de |a fecha de caducidad o consumo preferente).

8. Informacién nutrimental.
nnn.  Contenido energético (Kcal)fg
ooo. Proteinas.
ppp. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares.
qqq. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
rrr. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsafurada (

Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).
sss.  Fibra dietética.
tt. Sodio.
uuu. Porciones por presentacion.
vvwv. Informacién en espafiol.

9. Colocar en el area frontal del envase ia siguiente leyenda “Presentacion Institucional”, debido
a la entrada en vigor del etiquetado frontal nutrimental.

10. Informacién en espafiol.

11. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del Sistema
Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajenc a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®.

12. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan hipersensibilidad).

« La tinta no debe contener plomo.

+ Eldisefio del empaque sera a seleccion de color.

¢ El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

e El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto almacenamiento del
producto. N

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos sélo

podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el marco de coordinacion de la o

CICOPLAFEST. -

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con

los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante
que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

¢ - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
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9. Criterios de aceptacidn: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de acuerdo a los
siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009:

Parametros Aceptaclén Rechazo
Apariencia Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
ro. Limpi i s, | Rotos, rasgados, con
Envase Integ pio, sin rotura , rasg con fugas

rasgaduras, con fuga o©|o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
Fecha de caducidad o |partir de Ila fecha de

de consumo preferente | fabricacién o envasado del Vencida
alimento.
10.  Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia

NMX-F-220-SCFI1-2011 Atin y Pescados similares en aceite enfatados.
Informacién Comercial - especificaciones de informacion

NOM-084-SCFI-1994 comercial sanitaria para productos de atiin y bonita
preenvasados. _

CODEX STAN 70-1981 Norma del Codex para el atin y ei bonito en conserva.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacién.
NOM-242-S5A1-2009, Productos y servicios. Productos

NOM-002-SCF1-2011

NOM-242-SSA1-2009 de la pesca frescos, refrigerados, congelados vy
procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de
prueba.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y

NOM-130-SSA1-1995 sometidos a tratamiento térmico: disposiciones vy

especificaciones sanitarias

Informacién comercial - declaracién de cantidad en Ia
etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria. -

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos vy
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

ﬂ % Ay, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
JALISCO Guadafajara, Jalisco, México
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CACIRCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presenc
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentariosgzo 5
Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de ngi6n
Alimentaria. Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nagional
y Secretaria de Salud.

o \
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ANEXO 7
Girupo

Vida

LICITACION PUBLICA LOCAL LPL 14/2016
“DESPENSAS PARA NINOS DE 1 A 5 ANOS 11 MESES”

COMISION DE ADQUISICEONES Y ENAJENACIONES
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
Presente.

Guadalajara, Jalisco a 11 julio 2016

Qulen suscribe, Sagrario Anahy Sanchez Valdez, representante legal de la empresa GRUPO INDUSTRIAL VIDA, $.A.
de C.V,, presento los costos unitarios por producto, los cuales servirdn para control interno y no para la toma de
decislones por parte de la Comisidn de Adquisiciones y Enajenaciones del Goblerno del Estado de lalisco y/o el
Comité de Adquisiciones y Enajenaciones del Sistema para el Desarrolio Integral de |la Famiiia del Estado de Jallsco.

COSTO
PRODUCTO MARCA(S) UNITARIO
Leche semidescremada fortificada ultrapasteurizada de 250 ml__ | Natulec $493 |
Frijol 1 Kg Colosal/valie Dorado $22.68
Garbanzo 1 Kg La Collna 536.03
Arroz blanco 1 Kg Colosal/Progreso $16.18
Avena en hojuela 1 Kg Grarwita 513.21
Pasta para sopa con flbra 200 g Italpasta $3.79
Colado de fruta 65 mlo 68 g i Diffruta Colado de Frutas $2.34
Ensalada de verduras 215 g, masa drenada de 110¢g Corina $6.35
Atidn en agua, masa drenada 100 g Marbea ) $8.22
Grupo Industral Vida S.A. de .V —
ENDO No. 300
LA VENTA DEL ASTILLERC
ZAPOPAN, JAL. C.P. 45221
TEL. {33) 32 08 04 00
03-L51
anupgiﬁb%sﬂxl.gvzgz 8A DECV,
GCalle Ejido No. 300 La Venla del Aatilero, Zapopan, Jalisco, Méxice C.P, 45221
. Tet. +52 33 3208 0400
WWW.grupovida.com a-mail; oficinasggrupovida.com Bq
y -~
Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270

-
. Guadalajara, Jalisco, México
J_A;I.:J_I_S._C_g @ | . 513(;3?;030 3800/ 4500 « 01 800 3000 343
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[ ANEXO 9

CALENDARIOQ DE ENTREGAS

HUNIGIPID:

SEDE -

Biwt Etrega3

DOMIGILID " | marmca

cha cantidad Fecha cantidad

Tonala

COLONIA IALSCO

DESARROLLO
COMUNITARIO COLONA
JALISCO TLAGUEPAQUE| 08003 m 233ep-16 828 37016
69 ENTRE GUADALAJARA
¥ OCOTLAN

a8

Torala

SAHTA PALLA

CASA DE LA CLATURA DE

ARROYO DE ENMECIO 08.00 3 m, 26-sep-16 758 17018

Inev.18

22pov-18

Tonala

LOMA BONTA

[DELEGACION LOMA

BONTA 800a. m. 2T-sop.iB 84 1800-18

3rgv-16

132

264)

Tonala

TONALA CENTRG

UNIDA DR DEPORTIVA
MISUEL HIDALGO CALLE
HICALGO ENTRE
AV.CIHUALPILL Y
PRIVADA ALVARC
OBREGOM

05 00a m I93ep-16 978 130416

d-nav-18

489

978

Tonala

ZALAMITAN

learacoza

PLAZA PRINCIPAL DE
[ZALATITAN CALLE

03:00 30sep-16 1.106 190018
wAREZ ESQUINA - =

1106

418

553

2500416

Tajomues de

SAN SEBASTHN EL
GRANDE

PLAZA PRINGIPAL DE
SAH SEBASTIAN EL
JGRANDE TLAJOMULLOO 03:00a m. 098-8ep-18 216 3018 4085 19-0ct-16
DE ZUAIIGA, CALLE
JJUAREZ Y GUERRERCO

Trov-16

815

Cuadatsjara

POLANCO

[DESARROLLO
COMUNTARIO # 11
[RAMON ALCCRTA 1601 08.004. m. 05-5ep18 409 Iout-16 204 200018
COLONIA LOMAS DE
POLANCO

Tnov-18

9nov-18

Guadalsjara

RANCHS NUEVD

CENTRO DE BIENESTAR

COMUNITARIO RANCHO
226 15 113 200316

HUEVO AY. AHTONIS 0B:00a. m 055ep-16 foete

SOTO Y GAMA 775

113

8-nov-i6

L3k}

nov16

EL BETHEL

CENTRO COMUNITARIO #
11 CALLE CAPERNALM
2788 COLONIA EL BETHEL|
EN GUADALAJARA

08:00a m. O6-sep-16 1012 4ol -16 506 21018

Enov.18

30nov-16

LOMAS DE QBLATOS

CCTH NS KACENOAS [ oo o [ oraests ™ Soct-16 145 21016

445

nov-16

445

t-dic 18

850

SAN ANDRES

DEL CORTLX> 1531
[CENTROTE
DESARROLLO

COMUNITARID # 15 0B:00a. m 0Bsep-16 520 5<e1-16 268 2400118

Snave16

260

2-dic-18

520

et

ALVARC OBREGON 2824
Chre——

SANTA FE

JHOHOURAS ESQUINA

DEsARROLLD

(COMUNITARIO 0600a m 14s0p-18 0% 600116 545 24015
REFUBLICA DE

545

10-now-16

545

Sdic-18

1,050

SANTA LUCIA

[DESARRM L
COMUNITARIO # 6 SANTA | 08008 m. 125ep-18 1014 oot 16 507 250016
LUCIA

07

10now-16

507

6-dic-16

1014

Zapopan

SANTA AMA TEFETITLAN
MRAMAR

DESARROLLO
COMUNITARIO# 3 CALLE | 0800 3. m. 1362p-16 650 T-oct-18 325 25018
HIDALGO SiN
ey

325

11-nov-i8

325

2416

Zapopan

ARROYO HONDO

DESARROLLO
COMUNTARIC # 22
GONZALEZ GALLO 4110 | 08002 m. 1350916 8 Toct 16 359 260016
COL. LOMAS DEL
AUDTORIO

nov:18

Tdig-18

katd

SAN JUAN DE OCOTAN

DESARROLLO
COMLHITARIC ¥ 15 SAN
JJUAN 201 COLONA SAN
JUAN DE OCOTAN

8008 m. 15-5¢p-16 BEE 10618 a4 26018

Tdpov-16

334

Tdic16

Thajomukeo da

TLAJOMULCO CENTRO

|SALA DE USOS
ML TIPLES HIGUERA #70 | 03:00a. m. Saep-18 454 10-oct-16 232 iT-od16

[COLOMIOA CENTRO

pX-]

1416

232

&6

San Pedro

SAN PEDRITQ

oEsarROLLO
[COMUNITARY SAN
[PEORITO CALLE 03003 m 1549p.16 s16 H10a-16 458 7oa-6
CAMPACHE SN ESQUINA
LOPEZ MATEOS ¥ POZA
RICA

15000018

459

Bdig-16

918

San Pedis

LA CAPACHA

UNDWD DEPORTWA
ALVAREZ DEL CASTILLO
FRANCISCC MIRANDA S/H| 08.00a.m 20-sep-1B 344 11-acl-16 172 28-0¢t-16
ENTRE ALFAREROS Y
LOMA BONITA

172

A5-rov-16

172

d-de-18

344

Ban Pedio

SANTA CRUZ DEL VALLE

PLAZA PRINCIPAL CALLE
PRIMERD DE MAYO S/h Y| 08.00a m. 20-2¢p-16 448 13-0dl-16 223 8oct16

CALLE PARROQUA

23

18-pow-16

2

130618

A45

San Pedro

LAS HUERTAS

DESARROLLO

COMUNITARIO LAS

21-24p-16 a4 13od-16 382 2M-okt18
HUERTAS ARRAYANZ 15 | 20002 ™ P
[COLONIA LAS HUERTAS

497

16.00¢-168

13-¢ig-16

764

San Pedro
Tlaquepague:

MIRAVALLE

|ZAPOTLAN

[CENTRO CUATURAL LA
[CATRA AV CERRO DEL

! 2.80p16 e 14ot16 7 3Hoxas
[CUATRO GRUGE GON (aga m b

17-nov-18

27

14dic.. 16

4

Tiajomulco de
L

LA CALERA

FLAZA PRINCIFAL DE LA

DELEGACION 08:00a m 22-zep-16 1538 140016 558 1nov6

1 Tnov-16

559

15<ic - 16

1118

12478 10,221 10221

8,250

16,500

* BN LA DELEGACION DE LA CALERA IMCIALMENTE ERAN 1118 DESPENSAS, SE
DESCONTARON 0 PAQUETES YA QUE FUERON LOS QUE SE HOS ENTREGARON
L DIA, 11 DE AGOSTO QUEDANDC FENMENTE EL FALTANTE DE LECHE QUE 80
SE CUBRIO EN ESA ENTREGA ESTO POR UNICA OCACION LAS CANTIDADES
SEGUIRAN SIENDO LAS MISMAS.

JALISCO
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DIF  BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

-

AVENA EN HOJUELAS

“Su-constimo moderado

* niveles do ghixtosa en sangre”.

“Presentacidn Institucional”

LOGOTIPO , , . .
“Este programa es pliblico, ajeno a cualquier partido politico.

CONT. KETO 1 Kg, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa’

8 DENUNCIAS Y SUGERENCLAS B {‘ “mi',gf
oo I
(1800 3000 343 mamlhm

HON-O51-SCFISSA1-2010

y y Av. Alcalde No, 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270

Guadalajara, Jalisco, Méxi
JALISCO @ +01 (33) 3030 3800/ 4600 01 800 3000 343

GORIERNG DEL ESTADO sistemadif jalisco.gob.mx




JAngco PARA NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 10
CORRESPONOE AL ANEXD

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

PASTA PARA SOPA
CON FIBRA

*Presentacion Institucional”

LOGOTIPO
CONT. NETO: 200 g.

“Este programa es pdblice, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohilido el use parafines distintos a los establacidos en o programa’

v REDUCE
REUTILIZA

o] CENUNCEAS Y SUGERENCIAS e
Toomaco e
118003000 343 & e Q\
HOM-051.5CFVSEA1. 2010 1Y

>t

Ay, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270

-
Guadalajara, Jalisco, Méxica
JALISCO @ I -511:?3?’366630385;5/ 4600 - 01 800 3000 343

GOBIERNO DEL ESTADO sistemadif jalisco.gob.mx




DJ-CTO-550/16-2

ANEXO 10
CORRESPCNDE AL ANEXE (G

) SYONISTONS & SYONINI] e
T v e ek
Aok -
=gy 0N
OO ] 4§ o
DpERSR e e n ingesad R .
R 0 0 5 MG

CAOZIYESA05TISIACH
i I 1 EUTR ) Gopsrbny

-

% - Awv. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
JALISCO : Guadalajara, Jalisco, México
A LA U @ +01(33) 3030 3800/ 4600 + 01 800 3000 343

GOBIGRNO DEL ESTADO sistemadif jalisco.gob.mx




JF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DIF BENES

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

dDENUNCIASVSUGERENC‘lésif ENSALADA
T RRRDIF DE VERDURAS

epogamaespiblis,  wprasantacion Institucional”
ajeno a cualquier partido politico. |

mmda_pmhj,hidn eluso

para fines distintos a los )
establecidos en el programa”. LOGOTIPO

CONT, NETO: 215 .
MASADRENADA: 1109,

" &y . REDUCE
. REUTILIZA
‘; ‘RECICLA

1RRARFE SEHPALE O FAPAG il

Requiskos dé acuerdo 8 fa norma NOM-051-SCFISSA1-2010

ANEXO 10

CORRESPONDE ALANEXO 1H

¢ -

JALISCO ¢

GOBILRNO DEL ESTADO

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+01(33) 3030 3800 / 4600 « 01 800 3000 343
sisternadif jalisco.gob.mx




JALlSCQ PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-550/16-2

ATNAEED»
[
e i o | okt
i g T {'% i
SISO PN B Vi mele
— Skl
hm1mg . . .y . '-.'&HERH&!;MA
oy IO G e

N

|

3
JALISCO

GOBIERNO DEL FSTANDO

Guadalaj Jalisco, México
01 (33}3030 3800 / 45600 +01 800 3000 343

Av, Alc Id N 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
sistemadif jalisco.gob.mx




JA‘LVi’s’.clo PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-550/1a-

hEnt

it por ool o DF e

PRODUCTOS

ROCITS LS PO 2 P00
4 B0 Rl B
PESIETITES G e 3

S
ik
~ thrdtiamiaicn
iezrbr el

LY

JIMENACT R

L=

JALISCO

B ‘esteergprmng
ESTRATEGI DEMUTRIION et
A DRACHS YRGS

, o

PARA NUESTRAS FRMILEAS

¥ 3 1085 e S E AR

14n delorier Do ol 1)l

é - Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
JALISCO . Guadalajara, Jalisco, México
. ARAP «(01(33) 3030 3800 / 4600 » 01 800 3000 343

GOBIRRNO DEL ESTADO sistemadif jalisco.gob.mx







